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ANTECEDENTES GENERALES

Nombre del Proveedor

Sociedad Agricola Oasis de Lampa Limitada

Direccion

Parcela 2-B Lote B Nuevo Porvenir -Comuna de
Lampa- Regién Metropolitana-- Santiago Chile

Nombre del Procesador

Agricola Oasis de Lampa

Direccion Parcela 2-B Lote B Nuevo Porvenir -Comuna de
Lampa- Regién Metropolitana - Santiago Chile

Razén Social Sociedad Agricola Oasis de Lampa Ltda

RUT 76.466.000-5

Nombre del producto

Lechuga Salanova® (Pote 1 unidad)

Resolucién Sanitaria

Predio N° 067967 del 5/11/2011
Procesadoray Envasadora de Hortalizas en
estado fresco N° 072420 del 16/06/2009

Procedencia

Parcela 2-B Lote B Nuevo Porvenir - Comuna de
Lampa- Regién Metropolitana - Santiago Chile

Origen

Chile

Sistema de calidad implementado

GLOBALGAP — BPM

Contacto Comercial

Ricardo Roth Czischke

Emalil rroth@oasisdelampa.cl
Fono + 56 9 87769457
Responsable de Calidad Aseguramiento de Calidad
Email calidad@oasisdelampa.cl
Fono 22 8421281

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1.1. Descripcién del alimento

La lechuga Salanova es una lechuga que posee
entre dos y cuatro veces mas hojas que una
lechuga estandar. Sus hojas poseen
aproximadamente el mismo tamafio y la misma

forma. Representa una lechuga fresca, facil de
preparar, con pequefias hojas muy sabrosas.

Existen distintos tipos de Salanova; Salanova roja,
Salanova verde, Salanova Crispy verde y Salanova
Crispy roja.

2. INGREDIENTES

2.1. Listado de ingredientes

Lechuga Salanova entera

2.2. Limites de aditivos

No contiene
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3. INFORMACION NUTRICIONAL

Tabla de informacién nutricional

Porcion: 40 g (1taza)
Porciones por envase: 3
100 g | Porcién

Energia (Kcal) 13 6,5
Proteinas (g) 1,35 0,68
Grasa Total (g) 0,22 0,11
H. de H. Disp. (g) 2,23 1,12
Azlcares Totales () 0,94 0,47
Sodio (mg) 5 2,5

Fuente Informacién Nutricional

Bibliografia Salanova

4. Caracteristicas microbiolégicas segun Reglamento Sanitario de los Alimentos. DTO. N° 977/96

Art.173 pérrafo 14.1

14.1- FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS

Plan de muestreo

Limite por gramo

Parametro Categoria Clases n c m M
E. coli 5 5 2 10° 10°
Salmonella en 25 g 10 5 0 0 —
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5. Caracteristicas sensoriales
Criterios de Aceptacion Criterios de Rechazo Tolerancia (%)
Pudricién, dafio por insectos, 0
Apariencia: Hojas lisa, oxidacion.
compactada y voluminosa
Aroma: Propio de la
especie. Olory sabor extrafio. 0
Color: Hojas es de color
verde claro y sus hojas es de | Presencia de insecto o
color rojo oscuro-marrén, materia extrafias 0
torneandose a blanco mas
hacia su centro y terminacién
Fuera del peso 0
Sabor: Suave y agradable al
paladar

5.1 Estacionalidad: Disponibilidad del producto, durante todo el afio.

5.2 Uso previsto: Vegetal pre-elaborado fresco — requiere lavado
Apto para todo consumidor. No contiene alérgenos

6. EMPAQUE

6.1. Tipo de envase primario

Pote: Envase para hortalizas frescas
Poliestireno biorentado 350 micrones

6.2. Tipo de envase secundario

Caja Plastica Rentapack

6.3. Unidades por caja ¥ Rentapack

*kkk

6.4 Presentacion

Pote unidad

7. CONDICIONES DE TRANSPORTE

Camion refrigerado de 0°C a5°C

7.1. Almacenamiento en cAmara de frio

Refrigerado de 0°C a5 °C

7.2. Almacenamiento una vez abierto

Refrigerado de 0°C a5 °C
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8. VIDA UTIL DEL PRODUCTO

8.1. Vida util:

10 dias

8.2. Rotulacioén:

Nombre Producto

Manejo

Producido y Envasado

Direccién

Resolucién Sanitaria

Origen

Fecha Elaboracion

Fecha Vencimiento




